


TCOM,
REVOLUCIÓN POR 
IR DE ONDA MEDIA.
TCOM es la innovadora tecnología de calentamiento con 
lámparas por infrarrojos que mejora la conservación de los 
platos calientes y reduce el consumo de energía. Se trata 
de una innovación patentada que minimiza el tiempo de 
precalentamiento, ofrece un rendimiento de alta eficiencia 
y garantiza un nivel de seguridad sin igual.
El método de radiación concentra el calor sólo en los alimentos:  

• calentamiento más rápido 
• distribución uniforme del calor
• 65°C de temperatura en el núcleo del producto
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Gracias al revolucionario sistema de calentamiento 
por IR de onda media, TCOM evita que los productos 
se sequen y conserva sus propiedades nutricionales. 
Los alimentos conservan la calidad durante mucho más 
tiempo, haciendo que los platos calientes sean más 
apetecibles y reduciendo los derroches alimentarios.

COMIDA 
DE CALIDAD 
DURANTE 
MÁS TIEMPO. 
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TCOM disminuye o elimina el tiempo de 
precalentamiento en comparación con el sistema «pie 
warmer», acelerando la puesta en marcha del expositor 
y reduciendo el consumo de electricidad. Disponible 
para vitrinas con pantalla o con pantalla con placa de 
calentamiento, esta innovación posibilita un importante 
ahorro económico en los gastos operativos.

RAPIDEZ, 
EFICIENCIA Y 

AHORRO. 
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VERSIÓN CON 
PANTALLA:

PRECALENTAMIENTO EN 45 MINUTOS
en lugar de 3 horas.

45’
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PUESTA EN MARCHA INMEDIATA.

0’

VERSIÓN CON 
PANTALLA CON 
PLACA DE 
CALENTAMIENTO:
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TCOM monta un sistema de ventilación interna 
que enfría las superficies de vidrio y metálicas, 
así evita quemaduras, aumentando el nivel 
de seguridad para el personal y los clientes. 
Además, el uso de vidrios especiales reduce 
la dispersión de calor hacia fuera de la vitrina, 
mejorando el nivel de aislamiento térmico.

EL PLACER 
DE LA 
SEGURIDAD.
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Tecnología 
patentada

INNOVACIÓN EN LA VITRINA.

Integración con los 
sistemas de telegestión

Funcionalidad 
Plug&Play



La política de Arneg está orientada a la mejora continua, la empresa se
reserva el derecho de actualizar el contenido de este documento

en cualquier momento sin previo aviso.
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