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TCOM, ‘
UNE REVOLUTION A
ONDES MOYENNES.

TCOM est une technologie innovante de chauffage par

infrarouge qui améliore la conservation des produits de
boulangerie-patisserie et autres plats prepares et reduit

la consommation d’énergie. Il s'agit d’'une innovation brevetée
qui minimise le temps de prechauffage, offre des performances
d’'une efficacité remarquable et garantit un niveau de sécurité
sans précédent. La méthode par rayonnement concentre

la chaleur uniguement sur les aliments :

e chauffage plus rapide
e répartition uniforme de la chaleur
e température de 65 °C au coeur du produit
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Grace a son systeme revolutionnaire de chauffage

a ondes moyennes, TCOM empéche le dessechement
des produits et garde intactes leurs propriétes
nutritionnelles. La qualité des aliments est préservee
beaucoup plus longtemps, ce qui renforce l'attrait du

rayon plats preparés et réduit le gaspillage alimentaire.
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> temps de préechauffage
fe-plat, ce qui accelere

reduit la consommation
vitrines a plafonnier

. cette innovation

> Substantielles
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VERSION
PLAFONNIER:

PRECHAUFFAGE EN 45 MINUTES
au lieu de 3 heures.
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MISE EN SERVICE IMMEDIATE.




Equipé d’'un systéme de ventilation interne

qui refroidit les surfaces en verre et en métal,
TCOM cvite les brdlures, ce qui renforce le
niveau de sécurité pour les opérateurs et les
clients. En outre, l'utilisation d’'un verre spéecial
reduit la dispersion de chaleur vers I'extérieur
de la vitrine, améliorant ainsi le niveau
d’isolation thermique.
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L'INNOVATIONEN VITRINE.

Technologie Fonctionnalité Intégration avec les systemes
brevetée Plug&Play de gestion a distance
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